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IDENTIFICAGAO DA
EMPRESA

IDENTIFICACAO DO

CARNE CONGELADAJ32:AK460 - ACEM - RESGISTRO NO IMA/GIP SOB N°002/7009
PRODUTO

ATRIBUTOS CARACTERISTICAS

ASPECTO / COR / ODOR CARACTERISTICO / CARACTERISTICO / CARACTERISTICO

PROPRIEDADES
ORGANOLEPTICAS

ATRIBUTOS CARACTERISTICAS

Peso Unitario N3o aplicavel

PARAMETROS DO PRODUTO Largura (média) Nio aplicavel

Espessura (média) N3o aplicavel

N3o aplicavel

CARACTERISTICAS

Comprimento (médio)

ATRIBUTOS

Cartilagem / Pele Auséncia

Ganglios / Linfonodos / Glandulas Auséncia

ESPECIFICACf)ES SENSORIAIS Hematomas / Coagulos Auséncia
Sujidade (Fecal / Biliar / Vidro / Plastico) Auséncia

Nota: Nao conformidade em desacordo com as BPFs estao sujeitos as medidas de rejeigao a critério da Garantia
de Qualidade.

DESCRICAO GENERICA DO
PROCESSO DE FABRICAGCAO

O produto carneo é processado durante toda a linha sob condigdes adequadas de boas praticas de fabricagdo
referentes a Higiene e Qualidade requeridas pela Frigoleste.

Este produto é proveniente da desossa de bovino e o corte Acém sofre refile e é cubetado. Sdo embaladas, seladas a
vdacuo, e apos serem pesadas no setor de Embalagem Secundaria seguem para o tunel de congelamento onde
permanecem até o fim do ciclo. Finalizado este ciclo, o produto fica armazenado na Camara de Estocagem de
Congelados, onde permanece até sua expedicdo.

ESPECIFICACOES
MICROBILOGICAS
(PORTARIA IMA/2238)

SATISFATORIO
Auséncia
até 1,0x10?
até 1,0 x 10°

ATRIBUTOS
Salmonella sp . /25g

Escherichia coli (UFC/g)

Aerdbios Mesdfilos

ESPECIFICACOES FisICO-
QUIMICAS (PORTARIA
IMA/2238)

NAO SE APLICA NAO SE APLICA

INGREDIENTES

Carcaca Bovina Resfriada.







INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgdo: 100g (1 pedago)

100g %VD*
Valor energético (kcal) 138 7
Carboidratos (g) 0 0
Aglcares totais (g) 0
Agucares adicionados (g) 0 0
TABELA NUTRICIONAL  |Proteinas (g) 21 42
Gordura Totais (g) 6 9
Gorduras saturadas (g) 2,8 14
Gorduras trans (g) 0 0
Fibras alimentares (g) 0 0
Sédio (g) 50 3

*Percentual de valores didrios fornecidos pela porgdo.

Este produto mantém suas melhores caracteristicas se exposto/transportado a temperatura minima de (-)12°C ou
INFORMACOES ADICIONAIS mais frio. Se desgelado, este produto ndo devera ser congelado novamente.

Obs: A Ficha Técnica deste produto pode sofrer alteragdes.

ATRIBUTOS CARACTERISTICAS

Material da embalagem primaria Polietileno
DimensoOes da embalagem primaria 20cm x35cm
. Peso da embalagem primaria 10g
ESPECIFICACOES DO ——
PRODUTO EMBALADO Fechamento da embalagem primaria Solda Quente
Material de embalagem secunddria Papeldo
Dimensdes da embalagem secundaria 19cm x 30cm x 35,5cm
Peso da embalagem secundaria 0,580g
Quantidade de pegas por embalagem secunddria +/- 24 pegas
TEMPERATURA DE Embalagem Fechada Congelado de 0 a -12°C ou mais frio vide validade.
CONSERVACKO DOMESTICA Embalagem aberta Geladeira de 0 a 4°C 3 dias.
PRAZO DE VALIDADE 365 dias apds a data de fabricagdo.
EAN 13 7898926889600
NCM 2023000
CODIGO DUN 97898926889603
CODIGO INTERNO 1023



